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¢ SVATOMARTINSKE HODY

9. -10. listapadu 2024

RESTAURACE

Pozornost Séfkuchare
Pastika z kachnich jater prelitd husim sadlem,
videriska cibulka, kousek chleba *1,7,9,12 (Dostanete jen pfi objedndni hlavniho jidla.)

Polévka
Husi kaldoun s masem a droby, zelenina, nudle *1,3,7,9 60,-K¢ 70,271

Teply predkrm k zakousnuti
Husi jatra na slaniné a cesneku, cibulovd marmeldda se

Svestkovymi povidly, pernik, opeceny toast *1,9,12 119,-K¢ /609
Hlavni jidla
Pecené ,, Svatomartinské” husi stehno 1,9 365,-K¢€ /4509

(dopinénd prilohami dle Vaseho vybéru)

Pecené francouzské huso-kachni stehno ,, Barberie” *1,9 295,-K¢ /3509
(dopinéné prilohami dle Vaseho vybéru)

Kachni prso v upravé ,Sous-vide”, ostruzinovd omdcka s portskym
vinem, bramborové pusinky s vejcem a parmazdnem *1,3,7,9 399,-K¢ / 2009

Burger s trhanym husim masem, BBQ dresink, slaninové chipsy,
karamelovd cibule s povidly, naklddany okurek, listy saldtu,
smaZené steakové hranolky +1,3,7,9,10,12 279,-K¢ /1309

Pecend kureci Ctvrtka na kyselém zeli, Spikovand anglickou

slaninou, stouchané brambory s videftiskou cibulkou *1,7,9 219,-K¢ /2304
Pfilohy na vybér

Doporucujeme hodovni variaci priloh

(2druhy zeli, 3druhy knedliki) *1,3,7 85,-KC / porce
Zeli k vybéru

Cervené hldvkové zeli s rozinkami *1 35,-K¢ / porce
Bilé hlavkové zeli s uzenou slaninou *1 35,-K¢ / porce

Vybér z domdcich knedliki

Houskovy, bramborovy, chlupaty *1,3,7 45,-K¢ / porce
Dezerty
Svatomartinsky koldc se ¢tyFmi druhy ndplni #1,3,7,8 49,-K¢ / ks

Sorbet z ¢erného rybizu, drcené karamelové Lotus susenky,
rybizové , Coulis“, slehacka, topping *1,6,7 109,-Kc / ks

*Pozn.: Za hvézdickou jsou uvedena Cisla alergent obsaZenych v pokrmech,
vice o alergenech najdete v jidelnim listku.
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Lafradn

gma’/mée’
Svalomaitinste meu

Pastika z kachnich jater v doprovodu
Svatomartinského vina Muskat Moravsky 2024

j7)

Husi jatra na slaniné a ¢esneku, cibulovad
marmeldda se Svestkovymi povidly, pernik, opeceny toast
v doprovodu Svatomartinského vina
Zweigeltrebe Rosé 2024

j7)

Pecené , Svatomartinské” husi stehno doplnéné cervenym
a bilym zelim s variaci domadcich knedlik(
v doprovodu Svatomartinského vina
Modry Portugal 2024

j73

Sorbet z Cerného rybizu, drcené karamelové susenky,
rybizové , Coulis“, sSlehacka, topping

CENA MENU 699,-K¢

Alergeny *1,3,6,7,9,12



