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Polévky a hlavni chody
Polévka dle denni nabidky (11:00 - 14:00) *viz. menu

Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi *1,3,7,9

Hraskovy krém s chipsy z tmavého peciva, creme fraiche *1,7,9

58 K¢ /0.22|
79 K¢ /0.27I

94 K¢ /0.27I

Kureci prso na grilu s ratatouille zeleninou, demi-glace *1,7,8,9,12

Bramborovy knedlik plnény trhanym kachnim masem (85g), hlavkové
Cervené zeli s rozinkami, silna kachni $tava, videriska cibulka *1,3,7,9

Zvérinovy gulas na cerném pivé a rozmarynu, nase pernikové
knedliky, cibule *1,3,7,9

Steak z marinované veprové krkovice s ,,Chimichurri® salsou, pecené
brambory s fazolovymi lusky, cibuli a ¢esnekem, demi-glace *1,7,8,9,10

Hovézi ,,BACON“ burger v brioSce, slaninovd majonéza s hof<ici, salat,
syr ¢edar, anglickd slanina, kysely okurek, nakladana cibule;
smazené bramborové malé hranolky *1,3,7,9,10,11

Grilované kureci prso marinované v citrénovo-bazalkovém pesté,
téstoviny linguine se syrovou omackou z gorgonzoly *1,3,7,8,9

Filatka ze pstruha na teplém bramborovém salaté
(grenaille, fazolky, cibule, mrkev, cherry raj¢ata, baby Spenat),
horéicovd omacka se smetanou *1,4,7,8,9,10

Grilovany Spali¢ek z veprové panenky v peprovém koreni, houbova
omacka, Stouchané brambory s anglickou slaninou, cibulkou
a pazitkou *1,3,7,9

Hovézi licka dusSena na ¢erveném viné s korenovou zeleninou,
bramborové pyré se smetanou, zeleninové hranolky *1,7,9,10,12

Tradi¢ni hovézi svickova na smetané Spikovana uzenou slaninou,
domaci Zemlové knedliky, fez citrénu, creme fraiche, brusinky *1,3,7,9,10

229 K& /150g

269 K¢ /porce

269 K¢ /150g

299 K¢ /200g

315 K¢ /150g

315 K& /150g

315 K¢ /170g

325 K& /150g

339 K& /150g

345 K¢ /150g


http://www.kublanka.cz/index/creme_fraiche
http://www.kublanka.cz/index/creme_fraiche

Smazena klasika
Smazeny syr eidam v trojobalu, listovy saldtek s cherry rajcaty
a ovocnym balzamikem *1,3,6,7,8

Smazené kureci rize¢ky obalené v trojobalu, zelny salat *1,3,6,7

Smazené medailonky z vepfové panenky v trojobalu, zelny salat,
fez citrénu *1,3,6,7

Téstoviny, rizoto a salaty
Téstoviny linguine se syrovou gorgonzolovou omackou a baby
Spenatem, cerveny pepf, smazena rukola *1,3,7,8,9

Houbové rizoto se smetanou a grilovanou cuketou s bylinkami,
lanyZovy olej, parmazan *1,7,8,9,12

Listovy salat s nakladanou cervenou fepou, jablky, mrkvi a prazenymi
mandlemi, zalivka (olivovy olej, vinny ocet, dijonska hofcice, citron,
sul a pepr), smazené syrové kulicky z gorgonzoly (60g) obalené

v sezamové strouhance, opecené toasty 2ks *1,7,8,9,10,11,12

Rimsky salat ,,Caesar” s an¢ovickovym dresinkem a grilovanym
kurecim prsem (100g), parmazan, bylinkové krutonky *1,3,4,7,10

+ K téstovinam, rizotu a salatim si mizZete priobjednat:
Opecené platky anglické slaniny
Grilované kureci nudlicky *9
Grilované platky z veprové panenky *9

Détské menu (je uréeno k vybéru pouze pro déti)
Smazeny mini syr (eidam), bram. hranolky, keCup *1,3,6,7

Kufeci pfirodni platek, stava, bramborové pyré, kompot *1,7,9
Kureci pfirodni platek, bram. hranolky, keCup *1,7,9

Smazené kureci nudlicky, bramborové pyré, kompot *1,3,6,7,8
Smazené kureci nudlicky, bram. hranolky, keCup *1,3,6,7,8

Velka porce smazenych bramborovych hranolek — solené

179 K¢ /120g

189 K¢ /150g

209 K¢ /150g

259 K& /350g

259 K¢ /380g

259 K¢ /290g

259 K& /270g

40 K& /60g
45 K& /60g
59 K& /60g

155 K& /60g
150 K& /60g
150 K& /60g
155 K& /60g
155 K& /60g
99 K& /200g



Prilohy k hlavnim chodiim

Smazené bramborové hranolky — tenké, solené 68 K¢ /160g
Domadci smazené ,Grenaille” brambory ve slupce, kofenéné *9,10 74 K¢ /200g
Stouchané brambory s anglickou slaninou, cibulkou a paZitkou *1,7 59 K¢ /200g
Varené brambory s maslem a pazitkou *7 53 K¢ /200g
Grilovana zelenina s bylinkami na olivovém oleji *7,8,9 83 K¢ /180g

Omacky a doplriky k hlavnim chodiim

04

Tatarska omacka *3,7,10 20 K¢ /30g
Kecup jemny 20 K¢ /30g
Dabelskd omacka (doméci) *3,7,10 20 K¢ /30g
BBQ dresink (barbecue) *3,7,10 20 K¢ /30g
Slaninovo-hofcicovy dresink s majonézou (domaci) *3,7,10 20 K¢ /30g
Sweet chilli omacka 20 K¢ /30g
Chléb *1 6 K¢ /ks
Toast — opeceny *1 6 K¢ /ks
Menu BOX (Krabicka na jidlo s sebou) 15 K¢ /ks
Polévkova miska s vickem (Polévka s sebou) 12 K¢ /ks

e Prilohy, omacky a dopliiky jdou objednat jen k hlavnim jidlim, nelze je objednat samostatné!

Dezerty

Domdci livanecky (3ks) s rozinkami, pecend Svestkova omacka

s rumem a korenim, skoficovy cukr, creme fraiche *1,3,7 155 K¢ /porce
Vanilkové Creme Brlilée s karamelovou krustou *3,7 89 K¢ /porce

o Posledni objednavka do kuchyné: PO — SO ve 20:45 hod.; NE v 19:45 hod.

Doba pfripravy jidla miZe trvat 20 — 35 min.

Vaha masa a bezmasych hlavnich surovin je uvedena pred tepelnou upravou.

\P/;Iac;lr:m porc?JldeI nedpodavvame; ’ , SANATORIA
y ceny jsou uvedeny véetné zdkonné sazby DPH. KLIMKOVICE

Jidelni listek je platny od 5. 1. 2026



http://www.kublanka.cz/index/creme_fraiche

PIZZA 5

Sunkova s kukufici
tésto, rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, Sunka, kukurice *1,7
209 K¢ /520g

Mexicka s cedarem (pikantni)
tésto, rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, chorizo, cheddar, kukufice, cibule,
jalapefios papricky *1,7
209 K¢ /520g

Salamova
tésto, rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, klobasa, Sunka, saldm, anglicka slanina *1,7
209 K¢ /500g

Al pacino
tésto, raj¢atovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr, salam pepperoni,
cibule, cheddar, Zampiony *1,7
209 K¢ /520g

Syrova
tésto, rajatovy zaklad s kofenim a bylinkami, rostlinnd smetana, variace syr{ *1,7
209 K¢ /480g

Krabice na pizzu (s sebou)
15 K¢ /ks

o e Suroviny na pizze nelze nijak upravovat!
e Pizza je rozpékand ze zmrazeného polotovaru, 100% ruéni prace, esky vyrobek.

Doba pfipravy pizzy mize trvat 15 — 25 min.

Seznam alergenti: *Za hvézdickou jsou uvedena Cisla alergent obsazenych v pokrmech.

1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi a vyrobky z nich, 3. Vejce a vyrobky z nich, 4. Ryby a vyrobky
z nich, 5. Jadra podzemnice olejné (arasidy), 6. Séjové boby a vyrobky z nich, 7. Mléko a vyrobky

z néj (vCetné laktdzy), 8. Skorapkové plody, 9. Celer a vyrobky z néj, 10. Hofcice a vyrobky z ni,

11. Sezamova semena a vyrobky z nich, 12. Oxid sificity a sific¢itany, 13. VICi bob (lupina) a vyrobky
z néi. 14. Mékkvsi a vvrobkv z nich.
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CHUTOVKY k pivu &i vinu

Lze objednat PO-PA az od 17:00 hod.
a v SO /NE jiZ od 15:00 hod.

Chutovky k pivu €i vinu

Kfupavé bramborové chipsy — teplé, solené 84 K¢ /100g
> Bramborové dlabané hranolky ,,UCKA“ Fry and Dip, kofenéné 84 K& /130g
» Nakladany hermelin (domaci) s cibuli a feferonkou, chléb 2ks *1,7 129 K¢ /100g

» Kureci stripsy obalené v cornflakes, dresink dle vybéru, chléb 2ks *1,3,6,7 155 K¢ /100g

» Zvérinovy gulds na cerném pivé a rozmarynu, cibule, chléb 2ks *1,9 209 K¢ /150g

» Veprové BBQ masové zebro v ,Sous-vide” Upravé (220g s k.), medova
hofcice, smetanovy kfen, zelny saldt, chléb 2ks *1,7,9,10,12 219 K¢ /350g s k.

=
7

» Tatarsky biftek z pravé hovézi svickové tradicné zamichany,
smazené chlebové topinky (3ks) s cesnekem *1,3,9,10,13 315 K¢ /100g

e Topinka s ¢esnekem - navic (obj. Ize pouze k tataraku) *1 14 K¢ /ks

+»» Studené omacky k vybéru:
Tatarka, Ke¢up, Dabelska omacka, BBQ dresink,

Sweet chilli dresink, Slaninovo-hofcicovy dresink s majonézou 20 K¢ /30g

o Tyto chutovky si mGZete objednat PO — PA od 17:00 hod. a SO — NE jiZ od 15:00 hod.
Doba ptipravy chutovek mze trvat 15 — 30 min.
e Vdha masa a bezmasych hlavnich surovin je uvedena pred tepelnou Upravou.
e Polovi¢ni porce jidel nepodavame.
e Vsechny ceny jsou uvedeny véetné zakonné sazby DPH. SANATORIA
e Chutovky jsou platné od 5. 1. 2026 KLIMKOVICE



